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CETTE REUSSITE TIENT
EN TROIS POINTS,
PILIERS DE NOTRE

MARQUE DE FABRIQUE :

WPUSIDE o

unique, mettant

LA BRAGSERIE
WRKEST e
EVENUE UNE |

GFERENCEDANS.
ENONDE
S BERES
ARTISANALES.
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\)o

La capacité a vous
accompagner par
nos services dans

tous vos projets
professionnels.
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NOTRE SAVOIR-FAIRE
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RASSERIE RESOLUMEN

[

ANS LE SUD DE LA FRA

ANCREE

NGE

LA BRASSERIE Comme un bon vin, Alaryk se définit comme
ALARYK PUISE un produit d’excellence et de gastronomie, dont

o \ les qualités s’expriment a chaque étape de son

SON INSI‘)IRATIQN élaboration : de par le choix de ses mati¢res premiéres
DU LAN(‘[]ED()(‘a naturelles : malts et houblons biologiques, levures
PLUS VASTE TERROIR garanties sans OGM, sans additifs, en fermentation
EN AGRICULTURE haute.

BIOLOGIQUE ET Nos équipes sont engagées au quotidien dans notre
BIODYNAMIE politique de qualité, elles veillent a produire des

D' EUROPE bié¢res selon la tradition brassicole, tout en utilisant la

technologie moderne pour toujours mieux satisfaire

nos clients.
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DES BIERES BRASSEES DANS UN SOUGIS
DE RESPONSABILIT ET DURABILITE

DEPUIS LA CREATION Nos bieres sont, depuis 2016, certifiées Agriculture
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DE LA BRASSERIE, Biologique et Sud de France.
NOTRE VOLONTE Depuis 2017, nous avons rejoint le label Origine
’ rance Garantie, et en , nous avons obtenu le
A ETE D'UTILISER F Garanti 2020 btenu |
DES INGREDIENTS label Brasserie Indépendante, qui exige dix critéres
) ' de transparence et de tragabilité.
LOCAUX ET
ESPECTUEUX DE Notre volonté d’indépendance nous a mené a
{{fENVIROgNE NT travailler en collaboration avec 'INRAe Montpellier
MENT. a la création d’une souche de levures propre a notre
Sesy D ° brasserie, pour plus d’authenticité dans nos produits.
Kl

Dans un soucis de responsabilité et de durabilité,

nos céréales utilisées pendant le brassage sont utilisées
pour nourrir les chevaux et bious camarguais de la
Manade du Grand Salan a Portiragnes (Hérault),

ainsi que d’autres éleveurs.
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BLONDE

DISPONBLEEN
dat, 7ot FUTS

~ AMBREE

‘=

DISPONELEEN
3%, To%, FUTS

NOS BIERES

LA RECETTE

Cette biere légere, finement maltée et fruitée, est
brassée dans le respect de la tradition brassicole,
en fermentation haute, et non pasteurisée.

LES ACCORDS METS-BIERES

Poisson a chair blanche poché aux algues,
carpaccio de canard aux agrumes, légumes d'été
a la plancha, sauté de volaille au curry.

W

FRANKFURT Froy
AR
fiin

or
GoLo

CONSEILS DF DEGUSTATION

Température optimale ~ 4°C. Verre tulipe,
de dégustation 10 ! tyne ballon

AMERTUME ARDMES

Y] Entame douce et fruitée

INGREDIENTS

Y g
& W =
EAU MALTD'ORGE MALTOEBLE™ SUCRE HOUBLONS  LEVURE

AMBREE

LA RECETTE

Cette biere de dégustation a des notes biscuitées
et caramélisées. Brassée dans le respect de la
tradition brassicole, en fermentation haute.

LES ACCORDS METS-BIERES

Filet mignon de porc gascon laqué, fondant au
chocolat coeur caramel beurre salé, yakitori de
poularde de Bresse aux morilles.

55

Verre tulipe,
! type ballon

de dégustation &8

AMERTUME AROMES
S S S Notes hiscuitges ot [égbrement
G W 0 saramlisgos

INGREDIENTS

/ e
& W %
EAU MALTD'ORGE ™ SUCRE ™ HOUBLONS ™ LEVURE

s

DISPONBLEEN
3a%, Tat, FUTS

s

&

DSPONBLEEN
3%, 7%, FUTS

BLANCHE

LA RECETTE

Cette blanche fruitée est naturellement trouble,
elle est brassée dans I'esprit des blanches
bavaroises, en fermentation haute, et non
pasteurisée.

LES ACCORDS METS-BIERES
Croustillant de fruits mousse passion, poélée de
choux chinois aux pousses de soja, sot-1'y-laisse
de poulet aigre doux.

At

LYON
or
GoLp

CONSEILS DF DEGUSTATION

Verre weizen,

de dégustation T ‘ type tube

AMERTUME AROMES

(] Notes d'agrumes, d &pices et de bananes

INGREDIENTS

W % B
EAD MALT D'ORGE MALT DE BLE™ HOUBLONS' SUCRE ™ LEVURI

DOUBLE

LA RECETTE

Cette biere brassée selon la tradition belge, a des
notes épicées, de fruits secs et une amertume qui
se marie parfaitement avec sa [égére sucrosité.

LES ACCORDS METS-BIERES

Plateau de fromages d’alpages, tartare de boeuf
sauce Worcester, tiramisu a la chataigne.

1

LYON.
orR
oL

CONSEILS DEGUSTATION

Température optimale  9C. Verre tulipe,
e dégustation 8C ! type ballon

AMERTUME AROMES

%) Notes biscuitées et da fruits secs

INGREDIENTS

& W W % &

EAU MALTD'ORGE ™ MALTOEBLE SUCRE™ HOUBLONS ~ LEVURE




NOS BIERES

TRIPLE GRAIN

LA RECETTE

Alliant malts d'orge, de blé et seigle cru, laTriple
Grain est une biére de caractére, gourmande,
dans la grande tradition des bieres d'abbaye.
Cette biere de dégustation refermentée en
bouteille est naturellement trouble.

LES ACCORDS METS-BIERES

Rouelle de porc au raifort. Baba au triplesec.
Salade de radis daikon au vinaigre de cidre.

INDIA PALE ALE

LA RECETTE
Elle est brassée dans le respect de la tradition
brassicole britannique, en fermentation haute et
non pasteurisée.

LES ACCORDS METS-BIERES

Ceviche d'huitres aux légumes en pickles,
granité de pomelo au sucre rose, canard a ['orange
sanguine.

g5 B

TRIPLE GRAIN .

WemD| i, b 4 9 e
WINNER sl & N
CONSEILS DEGUSTATION CONSEILS DEGUSTATION

Température optimale  8°C

de dégustation 1’0

Verre tulipe,
! type ballon

AMERTUME ARGMES
So No S S . ~
w w '{3‘,‘ w Notes d'orange amére, douce amertume

INGREDIENTS

Température optimale  4°C

e dégustation 7
AMERTUME

l! Verre & ballon

AROMES

INGREDIENTS

Notes d'agrumes, florales et amertume
fafrafchissante

A'gg”é%‘f’ aﬁgégfi%giﬁﬁ;%

EAU MALTD'ORGE ™ SUCRE' MALTDEBLE™ SEIGLE' HOUBLONS  LEVURE

DOUBLE [PA

LA RECETTE

Cette biere riche et complexe laisse toute sa place
aux houblons qui lui apportent une amertume et

Y/ ET .

EAU MALTD'ORGE' MALTDEBLE™ SUCRE HOUBLONS  LEVURE

BRUNE

LA RECETTE

Cette biere a la robe profonde et sombre a des
notes torréfiées et de caramel, son amertume et

DSPONBLEEN _ DISPONRLEEN
é% 8a%, 7% FUTS é% 30, 76%, FUTS

75 i

DOUBLE IPA

DISPONELEEN
é % dac, 7ot FUTS

une aromatique uniques. Son aspect trouble met

en valeur les notes de

fruits exotiques.

LES ACCORDS METS-BIERES

Bonbons de piments Japalefios a la morue,
linguine a la puttanesca, tarte fine au Maroilles.

LN

Gy

o

CONSEILS DEGUSTATION

Verre tulipe,
! type ballon

AMERTUME AROMES
& & & S Nates de fruits exatigues

INGREDIENTS

& & W

EAU MALTD'ORGE ™ HOUBLONS' MALTDEBLE™ SUCRE LEVUR

DISPONIBLE EN
33EL, Tou

&

sa puissance sont tout en équilibre.

LES ACCORDS METS-BIERES

Salmi de gibier a plumes, forét noire aux cerises

noires, tartines de lomo ibérico a la Savora.

W@RLD

EER
AWARDS
FRANCE

WINNER

GoidMedal

CONSEILS DEGUSTATION

Température optimale 9

de dégustation 130
AMERTUME

Verre calice,
! forme évasée

ARDMES

INGREDIENTS

Gacao, caf torrefid, réglisse intense,
notes florales

6 W = i

EAU MALTD'ORGE SUCRE  HOUBLONS

LEVURE



IMPERIAL STOUT

é% DISPONBLEEN
3%, 7%, FUTS

DISPONIBLE EN
33!][

NOS BIERES

IMPERIAL STOUT

LA RECETTE

Créée originellement pour la Cour Impériale de
Russie au XVIII¢ siecle, I'Imperial Stout est une
biere a la robe sombre, a la mousse brune et aux
arbmes suaves de café et de cacao.

LES ACCORDS METS-BIERES

Ragotit de mouton aux chanterelles. Mousse au
chocolat amer. Salade de chicons au vinaigre de
cidre et cerneaux de noix.

75

FRANCE

|SILVER

CONSEILS DEGUSTATION

Température optimale  8°C ‘ Verre tulipe,

de dégustation it type ballon

AMERTUME ARDMES

Chocolat noir, café.

INGREDIENTS

& s

[AU MALTD'ORGE AVOINE ORGE ~ SUCRE N[]lIHLI]NS L[VUR[

LA RECETTE

Cette biere Blonde, ol les saveurs maltées
de l'orge se marient avec la douceur du riz
d’Occitanie et la fine amertume du houblon, a
un léger trouble naturel. Elle est refermentée
en bouteille et convient, avec modération, aux
régimes sans gluten.

LES ACCORDS METS-BIERES

(Euf mollet et pomme Granny Smith. Fraises
cappuccino huile d’olive et poivre. Langoustine
en tartare.

o g

FRANKFURT A AWARDS
&\ e
CONSEILS DEGUSTATION
Température optimele  4C. Verre tulipe.
de dégustation 70 type ballon
AMERTUME AROMES
@:ﬁ,\ Fleurs blanches, miel
INGREDIENTS
& 1 Ny % & %
EAU MALTD'ORGE RIZ SUCRE HOUBLONS LEVURE DCGLUTINSES

SAISON

&% DISPONBLE EN
dac, FUTS

DISPONIBLE EN
Jqu

SAISON

LA RECETTE

Cette biere acidulée et 1égere érait a lorigine
brassée pour les moissons d’été. Brassée avec le
fruit du baobab elle est la biere parfaite pour les
beaux jours.

LES ACCORDS METS-BIERES

Queue de lotte au beurre blanc. Pavlova aux
fruits de la passion. Hareng pomme a I’huile.

O

GUNSEILS I]EGIJSTATIUN
Verre tulipe,
dedeguslatmn Tt ‘! tyellrgellalhlnpnE

AMERTUME ARDMES

A5

Y . N
A% Fraicheur et acidulge

INGREDIENTS

Y N A ET k

EAU MALTD'ORGE™ MALTDE BLE™ BADBAB™ SUGRE™ HOUBLONS ™ LEVURE

LA RECETTE

Cette biére légere, finement maltée et fruitée, est
brassée dans le respect de la tradition brassicole,
avec une fermentation maitrisée lui permettant
de ne pas dépasser les 0,5% d’alcool en volume.

LES ACCORDS METS-BIERES

Couteaux en gelée. Saint Pierre au curcuma.
Ananas roti aux airelles.

CONSEILS DEGUSTATION

Température optimale  4°C. Verre tulipe,
i 70 ! tye alln
AMERTUNE AROMES

@gg\ Fleurs 4, malt
INGREDIENTS

WA L E

EMI MALT D'ORGE  HOUBLONS L[VUNE Cﬂz
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=

DISPONELEEN
3ot FUTS

DISPONELEEN
3%, 7%, FUTS

NOS BIERES DE SAISON

BLANCHE CERISE

LA RECETTE

Cette biere aux reflets rubis alliant malts d’orge
et de blé a la douceur acidulée de la cerise se
déguste fraiche.

LES ACCORDS METS-BIERES

Canard laqué au gingembre confit. Clafoutis.
Ravioles de betteraves a la ricotta.

B

CONSEILS DEGUSTATION

Température optimale  4C. Verre tulipe,
de ddgustation I ! type ballon

AMERTUME

Y
S
\Ap)
7

ARDMES

Cerise, notes florales

INGREDIENTS

& W 3 W &+

EAU MALTD'ORGE ™ CERISE™ MALT DE BLE™ HOUBLONS

BIERE DHIVER

LA RECETTE

Respectant la tradition des bieres brassées en
fin d’année, cette ambrée finement épicée par
la cannelle, le clou de girofle, le gingembre et la
cardamome.

LES ACCORDS METS-BIERES

Canard laqué au gingembre confit. Risotto
mimolette et poivre blanc de Kampot. Poire
pochée aux noix de pécan.

B

WORLD
4 e
CONSEILS DECUSTATION

Température optimale  4°C.
de dégustation 10

Verre tulipe,
! type ballon

AMERTUME AROMES
c\k‘:’ﬂ) c\k‘:’? Notes d'pces, caramel
INGREDIENTS

& W W 3> % S

EAU MALTD'ORGE MALTDE BLE' EPICES” SUCRE™ HOUBLONS™ LEVURE

DISPONIBLE EN
33BL 75Bl

BARRE!.WAGED %7

é% DSPONBLEEN
aa%, 7o, To0° & FUTS

&

VENDEMIAIRE

LA RECETTE

Cette biere méle malts et raisins d’Occitanie,
ce qui lui donne des reflets grenat et une
puissance compensée par le fruit des houblons
aromatiques.

LES ACCORDS METS-BIERES

Canard laqué au gingembre confit. Risotto
mimolette et poivre blanc de Kampot. Poire
pochée aux noix de pécan.

X

LYON
ARGENT
SILVER

CONSEILS DEGUSTATION

Températurg optimale  8°C.
e dégustation I’

g

Verre tulipe,
! type ballon

AMERTUME AROMES
c\t‘a’? @‘{? @{3\ Notes herbaces raisi noir
INGREDIENTS

XN T X

EAU MALT'ORGE ™ JUSRAISIN MALT DE BLE™ SUCRE" HOUBLONS LEVURE

BARREL AGED 5o g

NOS BIERES RECOMPENSEES
DANS LES P
PRESTIGIEUX CONCOURS

w X BEER
FRANKEURT Yo AWARDS
L - WINNER
PARREL AGED 2 or ¢ [ERISTATION-

Température optimale  4°C
e dégustation 7

Verre tulipe,
! type ballon







LES BARREL AGED
ALARYR SONT

DES BIERES
MULTI-MEDAILLEES
DANS LES CONCOURS
INTERNATIONAUX.

ALARYK)

Depuis 2018, nous affinons certaines de nos bi¢res
dans des barriques ayant contenu des vins et spiritueux
d’exception. Vins oxydatifs d’Andalousie, Cognac,
Rhum, Grenache vin de liqueur, Bourbon, Rhum, nous
choisissons les meilleurs fournisseurs. De ce mariage
entre les bieres, les spiritueux et le chéne, est née
notre gamme d’Alaryk Barrel Aged.
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NOUS
ACCOMPAGNONS LES
PROFESSIONNELS
CAFES-HOTELS-
RESTAURANTS DANS
LE CHOIX ET LA
MISE A DISPOSITION
DU MATERIEL ,
L'ENTRETIEN ET

LA LIVRAISON DES
PRODUITS.

fK, AU SE
{ATELS ET

LES SERVICES
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VICE DES CAFES,
ESTAURANTS

Depuis 2007, nous sommes aussi spécialistes dans la
distribution de boissons et le service aux cafés, hotels
et restaurants : installation pression, mise en place de
nos produits et entretien des équipements. Nous avons
des partenariats avec des distributeurs répondant au
méme degré d’exigence que nous, au plus pres de chez
vous, afin que vous puissiez proposer nos produits dans
vos établissements.

Nous proposons désormais le systtme Duotank®

qui permet de limiter les manipulations de fiits

par l'installation de cuves de service dans les
établissements. La biere est ainsi mieux conservée
(jusqu'a quatorze semaines), la livraison, le service

et les sanitations facilités et les cuves peuvent

étre personnalisées pour répondre a vos exigences
esthétiques. Et bien siir en réduisant considérablement
l'impact carbone.









A L'INTERNATIONAL

ALARYK, L'EXCELLENCE A LA FRANGAISE
RECONNUE DANG LE MONDE ENTIER

RECOMPENSELES Europe de I'Ouest, Russie, Maroc, Chine, Japon, Etats-
DANS LES PLUS Unis, nos bieres Alaryk sont distribuées sur quatre
continents et se retrouvent sur les tables des grands
PRESTIGIEUX restaurants gastronomiques mais aussi des cavistes et
CONCOURS revendeurs locaux. Plus que de la biére, c'est un petit
NATIONAUX ET bout de France que I'on retrouve chez nos clients.
INTERNATIONAUX,
NOS BIERES Le label Origine France Garantie est aussi un outil de

certification utile pour assurer la provenance de nos
ingrédients et conditionnements.

SEXPORTENT.
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LA BRASSER
DEV

LA BRASSERIE
ALARYR EST
PARTENAIRE

DE NOMBREUX
EVENEMENTS ET
MANIFESTATIONS
CULTURELLES EN
LANGUEDOC.

E ALARYK PARTENAIRE

S EVENEMEN

Notre service peut inclure la fourniture de matériel
événementiel (comptoirs, barnum) en plus du matériel
de tirage pression et des autres boissons.

Le systtme Duotank® vous permet plus de souplesse
dans votre organisation et garanti la meilleure biere et
le meilleur service.









PALETTISATION
DES CARTONS ET DES FOTS
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PALETTES EUROPE  PALETTESMF  PALETTES FUTS

SHRPARS . SELPAR .
7 couches de 12 cartons —— 7 couches de 15 cartons S l £

de 12 bouteilles 0 de 12 bouteilles 0 J0INOX EMPILABLES IET[S -
"Total: 1008 bouteilles 0 Total : 1260 bouteilles o 3 couches de 6 fits de 30 litres

(84 cartons) (105 cartons)

T5PARIS 0 T3 PARIS 5 "
6 couches de 12 cartons —> 5 couches de 16 cartons &> 2|]L|N|]X TETES

de 6 bouteilles o de 6 bouteilles 0 2 couches de 15 fats de 20 litres
"Total: 432 bouteilles 80 "Total: 480 bouteilles 80 (2 palettes Epal)

(72 cartons) (80 cartons)

SEPSANS ALCL .
7 couches de 9 cartons >
de 24 bouteilles 9[]]:

Total: 1512 bouteilles

(63 cartons)

0
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E-mail : contact@alaryk.f

2, RUE DES POIRIERS

Tél.




